
 
 

 

 

Liebe Gäste 

 

 

Herzlich Willkommen in unserem Haus! 

Hier ein kleiner Einblick in unsere Räumlichkeiten: 

Grosser Bankettsaal     280 Personen 

Grosser Saal teil     130 Personen 

Kleiner Saal teil      100 Personen  

Saal Melba          10-25 Personen 

Saal Bleu                 5-14 Personen 

Saal Melba & Bleu       50 Personen 

Garten (2 Terrassen) b          150 Personen 

Wintergarten40Personen 

Restaurant 100Personen 

6 topmoderne Fun- Bowlingbahnen  

 

 

Service mit Herz, Charme und neue Ideen miteinander verbinden, dass alles 

aus einem guten Grund: nur um Sie zu verwöhnen. 

Unsere mediterran beeinflusste Küche lässt keine Wünsche offen, 

verschiedene kreative zubereitete, marktfrische Köstlichkeiten.  

 

Unsere Servicemitarbeiter/Innen informieren Sie 

gerne über Zutaten und Zubereitungsart. 

 

 

 

“En Guete” wünscht Ihnen: 

 

Ihre Gastgeberin Maria Carmen Carral 

           & 

das Landhaus-Team 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Unsere Hausspezialitäten 
 

Butterzart – dass Landhus Chateaubriand. 

auf Platte serviert, 

am Tisch tranchiert und angerichtet 

Sauce Béarnaise 

viererlei Gemüse 

und Rösti Kroketten 

Ab 2 Personen 

 

CHF 49.50 pro Person 

 

 

 

 

Entrecôte Double an Sauce Béarnaise 

auf Platte serviert, 

am Tisch tranchiert und angerichtet 

Sauce Béarnaise 

viererlei Gemüse 

und Rösti Kroketten 

Ab 2 Personen 

 

CHF 41.50 pro Person 

 

 

 

 

 

 

inkl. MwSt 

Prix incl. TVA 

Price incl. VAT 



 

 

 

 

 

Suppen / Potages / Soupes 
 

 

Erbsencremesuppe        CHF 9.50 

Crème de petits pois/ pea cream 

 

 

 

Entrées / Starters / Salate / Salades/ Salads 
  

 

 

Grüner Salat                  CHF 9.00 

  Salade verte / Green salad 

 

Gemischter Salat                CHF 9.50 

 Salade mêlée/ Mixed salad 

 

Grosser Salatteller                   CHF 18.00 

  Grande assiette de salade / Large salad dish 

 

Tomaten-Mozarella Salat             CHF 12.50 

 Salade de tomates avec des boules de mozzarella      

 Tomato salad with mozzarella  

 

 

 Beefsteak Tartar mit Toast & Butter                    CHF 16.50 

   Beefsteak tartare avec toast & beurre  

   Beefsteak tartare whit toast & butter 

  

      

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Fische / Poissons / Fish 
 

 

 

Fischnusperli an Tatarsauce     CHF 29.50 

 Croquettes de Poisson à la sauce Tartare 

 Fish Nuggets with tartar sauce,  

 

 

Risotto mit Crevetten      CHF 28.50                    

 Risotto aux Crevettes  

 Risotto with shrimps 

 

 

 

 

 

 

Zu allen Fischgerichten servieren wir Ihnen nach Wunsch: 

Tous nos poisons sont accompagnées des garnitures suivantes. 

All our fish-dishes are served with: 

 

 

Reis/Rice  

Nudeln / Nuilles / Noodels 

Risotto  

Spaghetti 

Rösti 

inkl. MwSt 

Prix incl. TVA   

Price incl. VAT 

 

 



 

 

 

Hauptgänge - Plats principaux - Main courses 
 

 

 

Beefsteak Tatar mit Toast & Butter      CHF 29.50 

  Beefsteak tartare avec toast & beurre  

   Beefsteak tartare whit toast & butter     

 

 

Kalbsleber in Butter mit Kräutersauce      CHF 29.50 

  Emincé de foie de veau aux herbes et les oignons  

   Sliced calf’s liver with herbs Sauce 

 

 

Geschnetzeltes Kalbfleisch an Champignonsrahmsauce          CHF 29.50 

  Emincé de veau avec une sauce aux champignons  

   Sliced veal on Cognac- mushrooms sauce  

 

 

 

Pouletbrust an Paprikarahmsauce       CHF 26.50 

 Poitrine de poulet sauce à la crème au paprika 

 Chicken breast with paprika cream sauce 

 

 

Schweinssteak an Senf-Pfefferbutter                  CHF 27.50 

 Steak de porc au beurre de moutarde et poivre  

 Pork steak with mustard-pepper butter 

 

 

Olma Bratwurst an Zwiebelsauce               CHF 18.50 

 Olma Bratwurst avec oignons sauce 

 Olma Bratwurst with onion sauce  

 

   

   



 

 Cordon bleu……. 
 

 

 

Schweins Cordon bleu mit Emmentaler-Käse          Sfr. 27.50 

  Cordon bleu de porc au fromage d'Emmental 

   Pork cordon bleu with Emmentaler cheese 

 

 

 

Schweins Cordon bleu mit Scharfer Maxx-Käse & Salami          Sfr. 30.50 

 Cordon bleu de porc avec fromage maxx épicé & salami 

 Pork cordon bleu with spicy max cheese and salami 

 

 

 

Schweins Cordon bleu mit Gruyère-Käse und Knoblauchbutter       Sfr. 29.50 

 Cordon bleu de porc au fromage gruyère et beurre à l'ail 

 Pork cordon bleu with gruyère cheese and garlic butter 

 

 

 

Schweins Cordon bleu mit Appenzeller-Käse                Sfr. 29.50 

 Cordon bleu au fromage Appenzeller  

 Pork Cordon bleu with Appenzeller cheese 

 

 

 

 

Zu diesen Gerichten servieren wir Ihnen nach Wunsch: 

Toutes nos Plats sont accompagnés des garnitures suivantes : 

All our meat courses are served with : 

 

 Nudeln / Nouilles / Noodles 

 Reis / Riz / Rice 

 Pommes Frites / Pommes frites / French fries 

 Rösti / Rösti / Rösti 

 

   



 

Vegetarisch / Végétarien / Vegetarian 
 

Gemüsecurry mit Tofu Reis oder Nudeln                CHF 20.50 

  Curry de légumes avec du riz ou des nouilles 

  Vegetable curry with rice or noodles 

 

  

 Gemüserisotto mit Trauben       CHF 20.50 

   Risotto aux légumes avec raisins 

   Vegetable risotto with grapes 

 

 

  Tagliatelle Verdure              CHF 20.50 

   Tagliatelle Verdure 

    Tagliatelle Vegetables 

 

 

 Gemüserösti mit Speigelei       CHF 20.50 

   Rösti avec Légumes avec un œuf frit 

  Vegetable rösti with fried egg 

 

 

 Gemüseteller mit Salzkartoffeln     CHF 20.50 

  Assiette de légumes avec pommes natures 

  Vegetable plate with boiled potatoes 

 

 

Preisaufschlag für zusätzliches Gemüse oder eine weitere Beilage 

 Garnitures avec un supplément de prix ou légumes supplémentaires :  

 Side dishes with a surcharge or extra vegetables : 

 

 Ein Gemüse / un légume / one vegetable   CHF 5.00 

 Drei Gemüse/ trois légumes / three vegetables  CHF 12.50 

 

          inkl. MwSt 

Prix incl. TVA  

Price incl. VAT  

    

  


